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Pekáreň Velička Nutričné hodnoty:chlieb
Súvisiace technické normy:

Schválené:
Kód Účinnosť:                                        

Suroviny,prísady,pomocné látky m.j /kg     Tuky Soľ Nasýt. MK 

Názov výrobku   v g/100g g/100g g/100g g/100g g/100g g/100g g/100g g/100g
Chlieb

2 pšen.ražný zem.sv.Veličan 500g 1024,01 243,81 1,05 51,33 1,65 0,07 3,27 7,34 0,00 0,00
1 pšen.ražný zem.sv.Veličan 800g 1024,01 243,81 1,05 51,33 1,65 0,07 3,27 7,34 0,00 0,00
3 pšen.ražný tm.Mlyničan 500g 1067,78 254,23 1,36 49,66 0,94 0,02 2,58 7,24 1,07 0,12

20 pšen.ražný zem.sv.Veličan 1000g 1024,01 243,81 1,05 51,33 1,65 0,07 3,27 7,34 0,00 0,00
29 pšen.ražný sv.Veličan 600g 1024,01 243,81 1,05 51,33 1,65 0,07 3,27 7,34 0,00 0,00
39 pšen.ražný tm.Mlyničan 1000g 1067,78 254,23 1,36 49,66 0,94 0,02 2,58 7,24 1,07 0,12
49 pšen.ražný tm.Mlyničan 800g 1067,78 254,23 1,36 49,66 0,94 0,02 2,58 7,24 1,07 0,12

117 pšen.ražný tm.okr.Mlyničan 600g 1067,78 254,23 1,36 49,66 0,94 0,02 2,58 7,24 1,07 0,12
123 pšen.ražný tm.Mlyničan 500g 1067,78 254,23 1,36 49,66 0,94 0,02 2,58 7,24 1,07 0,12
130 slez.pš.ražný 700g 1058 251,91 0,77 51,14 1,08 0,63 4,02 6,54 1,00 0,21
131 slez.pš.ražný 400g 1058 251,91 0,77 51,14 1,08 0,63 4,02 6,54 1,00 0,21
146 bochník kukuričný sv. 350g 1085,52 258,46 2,7 48,72 0,53 0 2,91 8,05 1,13 0,52
216 špaldový bochník 350g 931,83 221,86 1,47 47,31 0,49 0 4,00 7,26 0,79 0,19
214 cel.zbojníc.HUBERT 400g 1098,61 261,57 3,38 45,77 1,36 0,72 4,55 9,14 3,07 0,46
610 pšen.čierny (KORN) 500g 1152,81 274,48 5,21 46,85 0,68 0,66 4,44 8,42 1,50 0,82
903 chlieb bielkovinový 250g 1180,13 280,98 16,23 7,92 1,41 0 9,9 20,45 1,96 2
126 chlieb tekvicový 400g 878,47 209,16 0,57 42,64 0,31 0 2,94 6,19 0,3 0,2

48 chlieb slnečnicový 400g 1719,93 409,51 9,57 61,31 9,23 0 7,24 14,37 2,43 1,18
8 chlieb toastový 400g 1159,7 276,12 1,85 54,22 0,77 0,00 3,73 8,23 1,48 0,43

138 chlieb fit kamrat 200g 465,4 110,81 0,3 22,55 0,16 0 1,58 3,46 0,006 0,11
32 sendvič pšen.tuk. 400g 1159,7 276,12 1,85 54,22 0,77 0,00 3,73 8,23 1,48 0,43

    Suroviny  Sacharidy Cukry Škrob Vláknina Bielkoviny 

   v kJ/100g    Σ kJ
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